
FORMULE DÉJEUNER ( Only for lunch )

Entrée + plat OU plat + dessert / 24 €

Entrée + plat + dessert / 29 €

Suggestions du midi présentées à l’oral 

A PARTAGER / TO SHARE

Sélection de fromages de la maison C.O.W / 15

Selection of cheeses from C.O.W

ENTRÉES / STARTERS

Betterave en tartare et carpaccio, Pomelos, Raifort, Sauce Herbacée / 11

Beetroot tartare and carpaccio, Grapefruit pomelos, Horseradish, Herbaceous sauce

Raviole aux blettes – Os à moelle, Coriandre, Cacahuètes, Crème de choux fleur, Jus de bœuf / 16 

Chard and bone marrow ravioli, coriander , peanuts, beef juice , Cauliflower cream

Poireaux mimosa – Câpres, Cerfeuil, Sauce rémoulade / 8

Mimosa leek, capers, chervil and remoulade sauce

Pâté en croute, Foie Gras, Magret de canard, Pintade, Raisin rose, Pistache , Gelée épicée / 18

Pie in crust, Foie gras, Duck breast, Guinea fowl, Pink grape, Spiced jelly

Crabe – Maïs en risotto, Grenade, Bisque / 17

Crab, corn risotto, pomegranate, bisque

Artichauts en trois façons – Lard de Colonnata , Encre de seiche en émulsion / 14

Violet artichoke three ways, lardo  di Colonnata , cuttlefish ink emulsion

PLATS / MAIN COURSES

Gnocchi aux noix – Champignons de Paris et Shitaké, Epinard, Espuma de gorgonzola / 20

Walnuts gnocchi, Mushroooms collection Paris and shitaké, Spinach , Gorgonzola espuma

Bar poché – Broccoli , moules, Citron fermenté, Sauce marinière / 27

Poached sea bass, broccoli, mussels, preserved lemon, marinière sauce

Volaille du gâtinais, Persillade, Mini carottes glacées, Ail noir, Jus corsé / 28

Poultry from gâtinais , Persillade, Mini glazed carrots, Black garlic, Poultry juice  

DESSERTS  

Accord vin de dessert / 5

Wine and dessert pairing

Mousse au chocolat – Caramel beurre salé, Croustillant / 10 

Chocolate mousse, salted butter caramel, croustillant

Figues rôties – Biscuit de Gênes, Crème crue acidulée, Voile sureau / 12      

Roasted figs , Gênes biscuit, tangy raw cream , elderflower veil

Millefeuille d’agrumes, Chocolat blanc, Citron vert  / 11

Citrus Napoléon pastry , White chocolate , Lime

Tous nos produits ont été minutieusement sourcés afin de vous proposer la meilleure expérience possible

Prix TTC et service compris

58 rue du Faubourg Poissonnière Paris 10

( Origine des protéines : UE )
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